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Economia Criativa

DISCIPLINA PROFESSOR ey e
Aula Inaugural Rodrigo Alves Gonzaga 04
Higiene e Seguranca na Alimentacao 08
Historia da Gastronomia Paulo Roberto Bornhofen 08
Garde Manger (Cozinha Fria) Bruno Andreassi de Faro 28
Habilidades Basicas em Cozinha Rodrigo Alves Gonzaga 32
Cozinha Francesa Rodrigo Alves Gonzaga & Raquel Huewes 16
Introdugdo a Confeitaria Inaid Dorow Haas 20
Cozinha Japonesa Julia Silva 12
Cozinha Arabe Rosangela Buhaten 12
Cozinha Asiatica Katia Ramires 12
Cozinha Italiana Marcio Anisio Moser 20
Cozinha Mediterranea Bruno Andreassi de Faro 12

CRONOGRAMA 2022 — REVISADO EM 16/11/2021.

Em caso de necessidade, a coordenagao podera fazer adequacgdes.
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Cozinha Vegetariana Bruno Andreassi de Faro 08
Panificacdo Fabio Bernardo Borges 20
Cozinha Alema Raquel Huewes 16
Introducdo ao mundo do vinho Rodrigo Colognese 08
Etiqueta Eliane Wamser & Rodrigo Alves Gonzaga 08
Cozinha Brasileira Erik Von Bulow 20
Elaboracdo de Cardapio / Atividade Pratica Rodrigo Alves Gonzaga 08
Cozinha Temdtica Bruno Andreassi de Faro 08

CRONOGRAMA 2022 — REVISADO EM 16/11/2021.

Em caso de necessidade, a coordenagao podera fazer adequacgdes.



