Introdugdo a Engenharia | 36h/a

Algebra Linear | 72h/a

Célculo Diferencial e Integral 1 | 72h/a

Fisica Geral e Experimental 1|72h/a

Modulos de Matemadtica | 36h/a

Quimica Geral e Experimental | 72h/a
Educacéo Fisica — Pratica Desportiva 1 | 36h/a

\_/
Desenho Fundamental | 72h/a
Calculo Diferencial e Integral 2 | 72h/a
Fisica Geral e Experimental 2 |72h/a
Estatistica | 72h/a

Geometria Analitica | 72h/a
Educac3o Fisica — Pratica Desportiva 2 | 36h/a

Universidade, Ciéncia e Pesquisa |36h/a
Pratica em Sustentabilidade |36h/a

Calculo Numérico |72h/a

Calculo Diferencial e Integral 3 |72h/a
Fisica Geral e Experimental 3 |72h/a
Mecénica Geral e Experimental | 72h/a
Quimica Inorganica e Experimental | 72h/a

Producio Textual Académica | 72h/a
Algoritmos e Programac&o |72h/a
Calculo Diferencial e Integral 4 |72h/a
Quimica de Alimentos | 72h/a
Quimica Organica 4 | 72h/a

Balangos de Massa e Energia | 72h/a

Histdria da Cultura Afro-brasileira e Indigena |36h/a

Fenémenos de Transporte 1 |72h/a
Quimica Organica 5 e Experimental | 90h/a
Fisico-quimica e Experimental | 90h/a
Microbiologia Basica | 36h/a

Nutrigdo Basica | 36h/a
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Diversidade e Sociedade | 36h/a
Microbiologia de Alimentos 1 | 54h/a
Fenémenos de Transporte 2 |72h/a
Termodinamica 2 | 72h/a

Operagdes Unitérias 1 | 72h/a

Laboratério de Engenharia de Alimentos 1 | 36h/a
Quimica Analitica Instrumental | 72h/a

MATRIZ CURRICULAR
1 |2

FURB

UNIVERSIDADE DE BLUMENAU

ENGENHARIA
DE ALIMENTOS

Tempo Minimo De Integralizagéo

10 SEMESTRES

Carga Horaria Total:

4752H/A

Eixo Especifico

Eixo Geral

Eixo de Articulagao

OBSERVAGOES:

- 0 Aluno devera cumprir 252 horas/aulas de Atividades Académico-Cientifico-Culturais (AACC) durante o periodo de realizago do curso.

C\_/
Planejamento de Experimentos da Industria|36h/a
Fenémenos de Transporte 3 |72h/a
Modelagem Matematica Aplicada a Engenharia
de Alimentos |72h/a
Operagdes Unitdrias 2 |72h/a
Laboratério de Engenharia de Alimentos 2 | 36h/a

Embalagens de Alimentos | 36h/a
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | 54h/a

89

FASE

Engenharia Econémica | 72h/a

Bioquimica de Alimentos |72h/a
Planejamento e Projeto da IndUstria | 72h/a
Analise de Alimentos | 72h/a

Operagdes Unitarias 3 | 72h/a

Higiene e Legislagdo de Alimentos 1 | 72h/a
Normalizagdo e Qualidade Industrial 1 | 36h/a

\_/
Projeto Empreendedor | 36h/a

Tratamento de Aguas e Efluentes |72h/a
Principios de Conservagio 1 |72h/a

Tecnologia de Produtos de Origem Animal |54h/a
Trabalho de Conclusdo de Curso | 36h/a
Laboratdrio de Engenharia de Alimentos 3 | 36h/a
Refrigeracdo | 54h/a

Engenharia Bioquimica 2 | 72h/a

224

Controle de Processos | 72h/a

Laboratério de Engenharia de Alimentos 4 |36h/a
Laboratdrio de Engenharia Bioquimica |54h/a
Principios de Conservagao 2 |54h/a

Desenvolvimento de Produtos e Controle
Sensorial | 72h/a

Simulacdo de Processos | 72h/a

Estagio em Engenharia de Alimentos | 360h/a

Matriz curricular 2019.2.179-0 valida para os alunos que ingressarem no curso a partir de 2017/2.
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