
Conteúdo Programático/Cronograma 

Curso de Gastronomia Avançada 

CONTEÚDO REVISADO EM 15/06/2022. 
A ordem das disciplinas pode ser alterada em caso de imprevistos. 
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DISCIPLINA PROFESSOR 
CARGA 

HORÁRIA 

Biomas Brasileiros e as influências gastronômicas Erik Von Bulow 20 

Terroir Catarinense (Explorando nossos ingredientes) William Vieira 16 

Grandes cozinhas europeias (França, Itália, Espanha..) Amanda Grezzana 16 

Cozinha de Vanguarda e de Fusão 
(técnicas de cocção e inovação em gastronomia) 

Bruno Andreassi de Faro 20 


