Curso(s)

Nome da Disciplina

Turno

Carga Horaria'

Valor (CF)?

Valor
(CF)’

Ementa

Engenharia de
Alimentos

Principios de
Conservacgao |

Matutino

Oh/a

72h/a

RS 201,12

Introdugao aos principios tecnoldgicos utilizados na preservagao dos
alimentos. Apresentacdo de fluxogramas de producdo de diversos
produtos alimenticios, inserindo a participacdo do engenheiro de
alimentos no processo de producdo. Operacdes de pré-
processamento de alimentos. Métodos bioldgicos e quimicos de
conservacdo de conservacdo de alimentos. Efeitos do
processamento sobre os

componentes de alimentos.

Engenharia de
Alimentos

Tecnologia de Oleos e
Gorduras

Matutino

18h/a

54h/a

RS 201,12

Quimica dos lipidios. Oxida¢do. Recepgdo e estocagem de matérias-
primas. Extracdo e refino. Mudancas na consisténcia: hidrogenacao,
Interestificacdo e fracionamento. Fabricacdo de margarinas.
Equipamentos e especificacbes de qualidade e rendimento. Utilizacao
de subprodutos. Controle analitico de processos.




